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Sottopiatto Raffaello
di Mario Luca Giushi,
posate Maisons
du Monde,
fondo piastrelle
Marazzi ArtCraft.
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SCHIACCIATA DI ZUCCHINE, CIPOLLOTTO DITROPEAE CACIOCAVALLG
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Piattino & cucchiaio degli
i, kucchigioe bicchicre

gnocchi, ‘eu :
dei fusilli Bitossi Home, fondo

piasirelle degli gnocchiRagno
Amurl Gelosia, piatti dei fusilli:

“Eva di Mario Luca Giusti,,

sottobicchiere piastrella

MarazziConfetto, fondo

piastrelle dei fusilli I?

Amuri Zucchero.

FUSILLONI CON CREMA DI PECORINO, FAVE E MENTA
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Piatto torta Ceramiche
Artigianali Motel

a Miio, piatto dessert
Eva di Mario Luca

Giusti, fondo piastrelle

{‘ﬂﬂgno Amuri Gelosia.
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CROSTATA CON FRANGIPANE, LEMON CURD E FRAGOLE 4




Coppa della crema Elena
di Mario Luca Giusti,
tovagliolo Maisons
du Monde, cucchiaini
Bitossi Home, piatto
della tarte tatin Ceramiche
Artigianali Motel a Miio,
fondi piastrelle Ragno
Amuri Gelosia.
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CREMA PASTICCIERA ALLA PANNA CON FRUTTI DI BOSCO E SFOGLIA CARAMELLATA




I MENU DI MAGGIO

Divertitevi a comporre i vostri preferiti combinando le ricette di questo numero.
Noi ve ne suggeriamo alcuni: per pranzi e cene adatti a tutti i gusti

VEGETARIANO
Laganella con carciofi,
mentuccia e crema

di ceci pag. 44

+

Lattuga, panna
e fragole pag. 35
+

Tarte tatin di nespole
al timo pag. 88

RAFFINATO

Bruschette con fragole,
noci e caprino pag. 35
+

Risotto con pesto

di spinaci e «carpaccio»
di mele pag. 112

+

Tonno scottato
con caponata pag. 72

ROBUSTO

Casoncelli con stracchino
e fragole pag. 34
+

Costine di maiale laccate
con cipolline e salsa
barbecue pag. 80

+

Crema catalana
pag. 43

PICNIC CON GLI AMICI

Plum cake di verdure con
robiola e ravanelli pag. 62
B

Schiacciata di zucchine,
cipollotto di Tropea

e caciocavallo pag. 58

+

Arancinetti di riso ai piselli
pag. 58
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SAPORE DI MARE

Asparagi, salsa al vermut
e gamberi rossi

pag. 62

-

Panigazzi con muscoli
spezzini pag. 96
-

Gallinella al forno
pag. 72

LA CUCINA ITALIANA

DI ANGELA ODONE



