Per arricchirla: semi
di girasole (senza
scorza) o pinoli tostati.
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O anche cena,

se Jesteggiate la vigiha.
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Candele

Irrinunciabili, fanno sempre
atmosfera. Riutilizzate quelle
gia consumate, che smorzano
un po’ I'effetto “tutto nuovo”,
e aggiungetene altre: minimali
o di gusto rétro di Belforte
(belfortecandle.com), scultura
o plissettate di Skitsch (skitsch.
it). Bellii portacandele in cristallo
di Pianoprimo (pianoprimo.it),
Sparpag]iare in ferro anticato di Virginia Casa

(virginiacasa.it) o di ceramica

Prima si apparecchia, in stile barocco total black di
poi si dispongono i A Seletti (seletti.it). Da evitare
rami che determinano Ovviamente, quelle profumate.

'impostazione e sono

i pitlimpegnativi da
collocare nella giusta
posizione, quindi si
posizionano i candelabri.
Infine si aggiunge la
frutta e la verdura,
iniziando sempre da
quella piu grande, che va
al centro, e bilanciando
le proporzioni. Come
ultimo tocco si possono
sparpagliare grandi
stecche di cannella, semi
dianice stellato, chiodi di
garofano, pigne e frutta
secca. Da evitare Pezzi
di frutta o verdura grossi
vicino ai posti tavola.

elegantissimo, ma p
osare, almen

segnaposto pi

divitein
rivestita d’oro di|
(domenicomori.if
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